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Dipldmé de I'Ecole Hotellére de Béziers (EMTH),
finaliste de concours nationaux el internationoux
(olymplade, kikoman, hulle d'olive, table
gourmande), formateur de cuisine frangaise au
Japon et en France, chetf cuisinier de direction
(Bangue (Paris). INRA (Montpeliier). chef de partie
chez Giles Goujon (MOFY), second de culsine chez
Marc Rotivel, chef de parlie chez Dominique
Taulousy (MOF*)).

14, Cours de la Liberté
34725 St André de Sangonis

Tél. 08 7571 80 88
Port. 06 62 75 98 36
Tel. /Fax 04 67 59 65 81

www.ateller-nomade.fr
contact@atelier-nomade.fr

*WMOF ; Melleur Cuvrier de France
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Chef Culsinier & Domicile
Cours de Culsine et Pdtisserie

Tel. 08 756 71 80 88
Port. 06 62 75 98 36
Tel./Fox 04 67 59 65 81

www.atelier-nomade.fr _
contaci@atelier-nomade.fr
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en B9 ormules

Le chef a sélectionné plusiaurs partenaires "culsinistes”,
C'est dans le show-room qu'll enseigne |la cuisinge aux
passionnés de gostronomie. Les cours peuvent auss se passer
a domicile dans le lieu de votre choix.

Les cours se deroulent dans une amblance detendus G
I'issue de laguelle vous pounez déguster la production
réalizée,

- Un c)ﬂoir avec le ﬁu’ef

Un programme de thémes de cours vous est proposea,
VOUS pouvez vous inscrire,

Qe’?union Lourmande

Vous reunissez un groupe d'ami{es) ou collégues de
travall, le chef peut vous concoctar un Cours sur mesure
ren que pour vous.

%urs ﬁ;‘riculler

Vous avez un besoln d'approfondir ou de maitriser
un domaine précis, le chefl devient votre coach prive.
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Chef culsinier & domicile
Formateur agréé

Cofike des Dombas loncke puis il
an crodte da livarst, Campoccio de
figues raiches af ragodt da haraot
coco de Palmpal, jus de carcosss

oux chitoignas grillaes

Declinakon de canette ge Bartbarle
“fradition” culte ou tourne beoche
&t Fleurs de sal

gargouliou de legumes d'oulomneg
aux eharmpignons,

jus gras de rél oux ouls

Sur une rondade, eglalin
al St Jacqgues cults minute.
matiniée do coquillaoges
Sauce pouletihe,

chips da legumes rmcines

Sur ardotse,

duo da hareng de Disppe
cult meunigne et moring
aw vinoigre de clde

-
En un& simple bowchée,
fartare de bar biaton
4 I'huile de trutle
el gquelguas copeaus

L

Sur une golette crousilionte de
millos, une péche de Gilles VERDU
antige e ou shop d'abicol et
hulle ¢ olive,

auehgues iombolses
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